
 
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

 

 

Fasnet-Kärtle 2026 

 

 

 

 
 

Leberspätzlesuppe 7,00€ 

Rinderkraftbrühe / selbstgemachte Leberspätzle 

 

Kleiner gemischter Salat 6,50€ 

Blattsalate / verschiedene Gemüsesalate der Saison / Hausdressing 

 

Großer gemischter Salat 9,50€ 

Blattsalate / verschiedene Gemüsesalate der Saison / Hausdressing 

 

Bauerneintopf 14,00€ 

Rinderhackfleisch / Kartoffeln / Karotten / Sellerie / Paprika / Zwiebeln 

 

Jägerhaus-Schnitzel mit knuspriger Brotpanade 18,00€ 

Pommes Frites / Bratensoße / Zitrone 

 

Gebratene Maultaschen 18,50€ 

Selbstgemachter Kartoffelsalat / Schmelzzwiebeln / Bratensoße 

 

Linsen mit hausgemachten Spätzle 12,00€ 

Linsen mit hausgemachten Spätzle und ein Päärle Villingerle 17,00€ 

 

Kässpätzle 15,50€ 

Selbstgemachte Spätzle / Bergkäse / Emmentaler / Schmelzzwiebeln 

 

Hirse-Lasagne 14,50€ 

Karotten / Erbsen / Mais / Tomatensoße / Mozzarella 

 

Gefüllte Süßkartoffel 16,00€ 

Linsen / Kräuter-Dip / Blattsalate / Hausdressing 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vegetarisch          Vegan           Glutenfrei 



 
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

 

 

Fasnet-Kärtle 2026 

 

 
 

 

 

Saure Rinder Kutteln mit Brot 13,50€ 

 

Saure Rinder Leberle mit Brot 13,50€ 

 

mit Bratkartoffel +3,50€ 

 

   

 

 

Wurstsalat 13,00€  

Lyoner / Essiggurken / Zwiebelringe / Kräuterdressing / Brot 

 

Schweizer Wurstsalat 13,00€  

Lyoner / Emmentaler / Essiggurken / Zwiebelringe / Kräuterdressing / Brot  

 

Schwäbischer Wurstsalat 13,00€  

Lyoner / Emmentaler / Schwarzwurst / Essiggurken /  

Zwiebelringe / Kräuterdressing / Brot  

 

Käsesalat 13,00€  

Emmentaler / Essiggurken / Zwiebelringe / Kräuterdressing / Brot 

 

mit Bratkartoffel +3,50€ 

 

 

 

 

Selbstgemachter Schokoladen-Brownie 3,50€ 

mit Vanilleeis +2,00€ 

 

Berliner mit Xäls 2,50€ 

 

 

 

 

 

 

 
Vegetarisch          Vegan           Glutenfrei 


